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BODEGA
Paris Trimino.
D.O. Ribera del Duero.

VARIEDADES DE UVA
Tempranillo 100%.

De 1 a 4 meses en roble frances, y
su posterior redondeado en botella
durante minimo 6 meses.

NOTAS DE CATA

Rojo purpura brillante, muy
atractivo.

Limpio y elegante en nariz.
Complejo e intenso en retronasal
en via directa.

Larga persistencia afrutada.

WINE CELLAR

Paris Trimino.

Certificate of Origin: Ribera del
Duero.

GAPE VARIETY
Tempranillo 100%.

From 1 to 4 months in french oak,
and the following rounded off in
bottle during a minimum of

6 months. B

TASTING NOTES

Brilliant red purple, very attractive.
Clean and elegant aromas.
Complex and intense nasal
experience.

Long fruity persistence.

www.bodegaparis.com




